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  この小さいながら素晴らしいワインを造るドメーヌは、現当主レジ・フォレの 祖父によって

1840年に創設されました。1989年よりレジが責任者としてドメーヌ を運営しています。 

  

現在、9.5haの畑を耕作していますが、その内 4.5haが彼らの所有畑となります。  

残りはメタイヤージュ（折半耕作）です。  

 

彼らが造るワインは、ヴォーヌ・ロマネ、ニュイ・サン・ジョルジュ、モレ・サン・ ドニ（ど

れも一級畑を含む）、そしてグランクリュでは、エシェゾーやクロ・ド・ ヴ－ジョなども造っ

ています。 

  

特にヴォーヌ・ロマネの 1 級である「ゴーディショ」はラ・ターシュとラ・グランリュに挟ま

れた所に位置しており、 この同じゴーディショの畑を所有していた D.R.Cでは、ディジョンの

裁判所に申請 をして、ゴーディショをラ・ターシュに編入させたという逸話があり、ブルゴー 

ニュファンには珍重されている畑です。 

  

収穫は全て手摘みで行われ、その後、3～4日間低温マセラシオンを行います。  

発酵は、通常 22～26 日間程度行われます。その間 3 日に 1 度の割合でピジャージュ を行いま

す。マロラティック発酵は樽の中で行い、その後 16～20ヶ月小樽にて熟成 させます。 

  

新樽の割合は、20～50％、そのときのワインの出来具合やヴィンテージによって 使い分けてい

ます。その後、無清澄、ノンフィルターにて瓶詰めを行います。 

 

また、レジ・フォレは、「ラ・ロマネ」の醸造責任者としてもその名を知られており、近年まで

醸造契約を結んでおりました。 

フォレのワインはワインスペクテーター、バーガウンド・ドット・コムなどで高い評価を得

ています。例えば、ニュイ・サン・ジョルジュのレ・サン・ジョルジュは 

バーガウンド・ドット・コム 89-92点  

ワインスペクテーター誌 89-92点獲得  

をそれぞれ獲得。 

ニュイ・サン・ジョルジュでこの高得点ということに、驚きを禁じえません。こちらだけで

なく、フォレの得意なヴォーヌ・ロマネなども素晴らしい品質です。 
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ブルゴーニュ・グラン・オルディネール・キュヴェ・アポリーヌ 

BOURGOGNE GRAND ORDINAIRE CUVEE APOLLINE 

すもも、ダークチェリーやスミレ、インクの香りも。豊富

なタンニンと厚みのある果実味。 

ガメイ種由来のシャープな酸味が大柄な骨格を引き締め

ています。 

■原産国：フランス 

■産地：産地ブルゴーニュ地方 

■原産地呼称（ＡＯＰ）：ブルゴーニュ・グラン・

オルディネール(BOURGOGNE GRAND ORDINAIRE) 

■品種：ピノ・ノワール、ガメイ 

■醸造方法・熟成期間： 

■容量：750ml 

ブルゴーニュ・ロゼ 

BOURGOGNE ROSE 

濃いめの色調でチェリーやイチゴのような香り。果実味豊かで

味わいもイチゴのようなニュアンス。 

滑らかな舌触りでするりと口の中に入ってきます。 

■原産国：フランス 

■産地：産地ブルゴーニュ地方 

■原産地呼称（ＡＯＰ）：ブルゴーニュ・ロゼ

(BOURGOGNE ROSE) 

■品種：ピノ・ノワール 100% 

■醸造方法・熟成期間： 

■容量：750ml 

モレ・サン・ドニ 

MOREY SAINT DENIS 

「クロ・ソロン」と「レ・クラ」という 2つの区画の、1966

年植樹の葡萄から醸されています。 

ブラックカラントのフレーバーとバランスの良さが、テロ

ワールをよく表現しています。 

■原産国：フランス 

■産地：産地ブルゴーニュ地方 

■原産地呼称（ＡＯＰ）：モレ・サン・ドニ（MOREY 

SAINT DENIS） 

■樹齢：平均 45年 

■品種：ピノ・ノワール 100% 

■醸造方法・熟成期間： 

樽熟成の期間中澱引きはせず、瓶詰の過程で初め

て澱引きされます。 

■容量：750ml 

ヴォーヌ・ロマネ 

VOSNE ROMANEE 

若いうちから楽しむことが可能ですが、数年後には鉱物質的な

ニュアンスと果実感が如実に現れることでしょう。 

きれいに乗った酸とタンニンが、熟成の可能性を感じさせま

す。 

■原産国：フランス 

■産地：産地ブルゴーニュ地方 

■原産地呼称（ＡＯＰ）：ヴォーヌ・ロマネ（VOSNE 

ROMANEE） 

■樹齢：少なくとも 40年以上 

■品種：ピノ・ノワール 100% 

■醸造方法・熟成期間： 

ヴージョに程近いヴォーヌ・ロマネ村内の北側 14の

区画から収穫された葡萄を醸し、 

昔ながらの小樽で熟成させています。 

■容量：750ml 



ラ・ターシュの隣の幻の畑ゴーディショの所有者で、 

近年までラ・ロマネの醸造をしていた生産者 

ドメーヌ・フォレ・ペール・エ・フィス 
 

 

 

FRANCE 

 

 TEL : 03-5413-3211  MAIL :w_info@21cc.co.jp 

FAX : 03-5413-3212   http://www.21cc.co.jp/ 

 

  
ニュイ・サン・ジョルジュ 

NUITS SAINT GEORGE 

昔ながらのニュイ・サン・ジョルジュらしいドライフラワ

ーや果実のニュアンス。 

滑らかなタンニンが、数年熟成させた後の変貌ぶりを予感

させずにはいられません。 

■原産国：フランス 

■産地：産地ブルゴーニュ地方 

■原産地呼称（ＡＯＰ）：ニュイ・サン・ジョル

ジュ（NUITS SAINT GEORGE） 

■樹齢：少なくとも 40年以上 

■品種：ピノ・ノワール 100% 

■醸造方法・熟成期間：「オー・バロン」と「シ

ャルボニエール」というプリモー寄りの北側の畑

からの、 

低収量の葡萄を醸しております。 

■容量：750ml 

ブルゴーニュ・パストゥグラン 

BOURGOGNE PASSETOUTGRAIN 

ガメイを 2/3とピノ・ノワール 1/3のブレンド。ボジョレ

ー・ヌーヴォーにも使用されることで有名なガメイ種由来

の、 

軽快でフルーティーな味わいが特徴です。 

■原産国：フランス 

■産地：産地ブルゴーニュ地方 

■原産地呼称（ＡＯＰ）：ブルゴーニュ・パスト

ゥグラン（BOURGOGNE PASSETOUTGRAIN） 

■品種：ガメイ、ピノ・ノワール 

■醸造方法・熟成期間： 

■容量：750ml 

ブルゴーニュ・ピノ・ノワール 

BOURGOGNE PINOT NOIR 

ヴォーヌ・ロマネとニュイ・サン・ジョルジュに所有する

地所の中から、古木葡萄のみを用いて醸しております。 

ピュアで深遠な印象を持ち、熟成ポテンシャルさえも感じ

させてくれます。 

■原産国：フランス 

■産地：産地ブルゴーニュ地方 

■原産地呼称（ＡＯＰ）：ブルゴーニュ

（BOURGOGNE） 

■樹齢：平均樹齢 50年 

■品種：ピノ・ノワール 100% 

■醸造方法・熟成期間： 

■容量：750ml 

ニュイ・サン・ジョルジュ・プルミエ・クリュ・レ・ペリエール 

NUITS SAINT GEORGES PREMIER CRU LES PERRIERES 

ニュイ・サン・ジョルジュの偉大なる区画のうちの一つ。

このうちの 0.42ha を先祖代々脈々と受け継いでおりま

す。 

完熟したチェリーなど深みのある果実味が印象的です。 

■原産国：フランス 

■産地：産地ブルゴーニュ地方 

■原産地呼称（ＡＯＰ）：ニュイ・サン・ジョル

ジュ・レ・ペリエール(NUITS SAINT GEORGES LES 

PERRIERES) 

■樹齢：70年以上 

■品種：ピノ・ノワール 100% 

■醸造方法・熟成期間： 

■容量：750ml 
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ニュイ・サン・ジョルジュ・プルミエ・クリュ・レ・サン・ジョルジュ 

NUITS SAINT GEORGES PREMIER CRU LES SAINT GEORGES 

将来、ニュイ・サン・ジョルジュの一級畑の中で特級畑の

昇格するのに一番近い位置にあると目されている区画で

す。 

非常に収量が少なく、なかなか市場に出回りません。 

■原産国：フランス 

■産地：産地ブルゴーニュ地方 

■原産地呼称（ＡＯＰ）：ニュイ・サン・ジョル

ジュ・レ・サン・ジョルジュ(NUITS SAINT GEORGES 

LES SAINT GEORGES) 

■樹齢：約 80年 

■品種：ピノ・ノワール 100% 

■醸造方法・熟成期間： 

■容量：750ml 

モレ・サン・ドニ・プルミエ・クリュ 

MOREY SAINT DENIS PREMIER CRU 

「レ・ブランショ」と「クロ・ブーレ」という２つのプル

ミエ・クリュの畑から収穫された、 

非常に希少な葡萄を醸しています。 

■原産国：フランス 

■産地：産地ブルゴーニュ地方 

■原産地呼称（ＡＯＰ）：モレ・サン・ドニ・プ

ルミエ・クリュ(MOREY SAINT DENIS PREMIER CRU ) 

■樹齢：40年 

■品種：ピノ・ノワール 100% 

■醸造方法・熟成期間： 

■容量：750ml 

ヴォーヌ・ロマネ・プルミエ・クリュ・レ・プティ・モン 

VOSNE ROMANEE PREMIER CRU LES PETITS MONTS 

特級畑リシュブールに隣接する恵まれたテロワールです。 

鉱物質的なミネラルがあり、7年以上の長期熟成も可能で

す。 

■原産国：フランス 

■産地：産地ブルゴーニュ地方 

■原産地呼称（ＡＯＰ）：ヴォーヌ・ロマネ・レ・

プティ・モン(VOSNE ROMANEE LES PETITS MONTS) 

■樹齢：約 40年 

■品種：ピノ・ノワール 100% 

■醸造方法・熟成期間： 

■容量：750ml 

ラ・ターシュそのものとも言えるようなわずか 0.1ha の

区画で、 

サン・ヴィヴァンとラ・グランド・リュにも囲まれる理

想的なテロワールです。 

ヴォーヌ・ロマネ・プルミエ・クリュ・レ・ゴーディショ 

VOSNE ROMANEE PREMIER CRU LES GAUDICHOTS 

■原産国：フランス 

■産地：産地ブルゴーニュ地方 

■原産地呼称（ＡＯＰ）：ヴォーヌ・ロマネ・レ・

ゴーディショ(VOSNE ROMANEE LES GAUDICHOTS) 

■品種：ピノ・ノワール 100% 

■醸造方法・熟成期間： 

■容量：750ml 
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グラン・エシェゾーとレ・スショに囲まれる区画から産出され

る、 

エレガントなスタイルの特級畑です。 

エシェゾー・グラン・クリュ 

ECHEZEAUX GRAND CRU 

■原産国：フランス 

■産地：産地ブルゴーニュ地方 

■原産地呼称（ＡＯＰ）：エシェゾー（ECHEZEAUX) 

■樹齢：3分の 1以上が樹齢 70年以上 

■品種：ピノ・ノワール 100% 

■醸造方法・熟成期間： 

■容量：750ml 

ゴー・ミヨ誌で 20点満点中 18.5点獲得。 

フォレの旗艦畑として偉大さを発揮しております。 

クロ・ド・ヴージョ・グラン・クリュ 

CLOS DE VOUGEOT GRAND CRU 

■原産国：フランス 

■産地：産地ブルゴーニュ地方 

■原産地呼称（ＡＯＰ）：クロ・ド・ヴージョ(CLOS DE 

VOUGEOT) 

■樹齢：平均 50年 

■品種：ピノ・ノワール 100% 

■醸造方法・熟成期間： 

■容量：750ml 


