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  ボーヌ市の北西 4km、ディジョン－ボーヌを結ぶ国道 74 号線から奥まった所に位置するサヴィ

ニ－・レ・ボーヌ村の入り口近く、小さな川、ルーアン川に沿うところにあります。  

薔薇の咲く 18世紀のフランス式庭園と 17世紀末に建築されたルイ 14世様式の美しいシャトー

は、ブルゴーニュの特筆・歓迎すべき例外です。  

 

ドメーヌの設立は１８３４年。創立者のピエール・ギュイモ氏の伯爵夫人の名をとって『シャ

ンドン・ド・ブリアイユ』と名づけられました。伯爵夫人は、あの有名なシャンパンメゾン、

モエ・エ・シャンドン社と親戚関係。 その孫に当たるアイマール＝クロード・ニコライ伯爵が、

このドメーヌを受け継いだ後、1984 年に、意を決してパリを後にした夫人のナディーヌがサヴ

ィニーを一手に引き受けてから、今日の名声に向けての劇的な進化が始まりました。後に加わ

った娘のクロードと息子のフランソワの２人の子供と共に、傑出したワインを造り出すように

なります。    

 

1994 年、ブドウ栽培を完全オーガニックに移行、 2005 年からは所有するエステート全てがビ

オディナミとなり 、馬による耕作などを実施しています。その成果は著しく、土壌がとても健

全になり、微生物が劇的に増えたおかげで、ブドウ樹は病害に対する耐性が向上しました。  

 

ワイン造りは伝統的な手法で行われ、梗を多く残して発酵するのが特徴となっています。クロ

ードは、ワインの繊細さや特徴が埋もれてしまうという考えから新樽を使うことを好みません。 

メオ・カミュゼで使用された古樽も使用しています。  

 

ナディーヌ、クロード、そしてフランソワの手により、この 25年間で飛躍的な発展を遂げた『ド

メーヌ・シャンドン・ド・ブリアイユ』は今日、並はずれて素晴らしいブルゴーニュワインを

造り出す生産者となりました。現在はフランソワが、クロードのアシストのもとで、マネージ

メントをしています。 

ロバート・パーカー氏いわく「もっと知られてよい所」と１９９４年には既に４ツ★評価を

与えており、フランス国内のワイン評価専門誌ヴァン・ド・フランスやギド・アシェットな

どでも「超越的なワイン」と絶賛され、ミシェル・ベタンに到ってはもうコシュ・デュリと

同じランキングにしています。 
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サヴィニー・レ・ボーヌの中でも最高のテロワールです。 

味わいはエレガントでミネラル感のある構造。複雑なアロ

マが熟成により増幅されます。 

サヴィニー・レ・ボーヌ・プルミエ・クリュ・レ・ラヴィエール 

Savigny-les-Beaune Premier Cru Les Lavieres 

■原産国：フランス 

■産地：ブルゴーニュ 

■原産地呼称（ＡＯＰ）：サヴィニー・レ・ボーヌ・

レ・ラヴィエール（ Savigny-les-Beaune Les 

Lavieres) 

■樹齢：平均 50年 

■土壌：石灰質土壌 

■品種：ピノ・ノワール 100% 

■醸造方法・熟成期間：伝統的な手法で行われ、梗

を多く残して発酵するのが特徴となっています。 

ワインの繊細さや特徴が埋もれてしまうという考

えから新樽を使うことを好みません。 

■容量：750ml 

「プティ・コルトン」の異名を持つ畑で、長期熟成向き

のワインを産出します。 

豊かな果実味がありながらもさらりとしたタンニンが特

徴です。 

ペルナン・ヴェルジュレス・プルミエ・クリュ・レ・ヴェルジュレス 

Pernand-Vergelesses Premier Cru Les Vergelesses 

■原産国：フランス 

■産地：ブルゴーニュ 

■原産地呼称（ＡＯＰ）：ペルナン・ヴェルジュレ

ス・レ・ヴェルジュレス(Pernand-Vergelesses Les 

Vergelesses) 

■樹齢：平均 45年 

■土壌：粘土質土壌 

■品種：ピノ・ノワール 100% 

■醸造方法・熟成期間：伝統的な手法で行われ、梗

を多く残して発酵するのが特徴となっています。 

ワインの繊細さや特徴が埋もれてしまうという考

えから新樽を使うことを好みません。 

■容量：750ml 

すばらしいフィネスと、強い果実と花のような芳香豊かな

フレーヴァーが特徴です。 

リッチでシルクのような果実味が際立つ味わいで、そこに

テロワール由来のスパイシーさが加わります。 

ペルナン・ヴェルジュレス・プルミエ・クリュ・イル・ド・ヴェルジュレス 

Pernand-Vergelesses Premier Cru Ile des Vergelesses 

■原産国：フランス 

■産地：ブルゴーニュ 

■原産地呼称（ＡＯＰ）：ペルナン・ヴェルジュレ

ス・イル・ド・ヴェルジュレス(Pernand-Vergelesses 

Ile des Vergelesses) 

■樹齢：15～60年 

■土壌：上部：粘土質土壌 下部：石灰質土壌 

■品種：ピノ・ノワール 100% 

■醸造方法・熟成期間：伝統的な手法で行われ、梗

を多く残して発酵するのが特徴となっています。 

ワインの繊細さや特徴が埋もれてしまうという考

えから新樽を使うことを好みません。 

■容量：750ml 

非常に力強く、存在感と奥深さを持っています。 

とても色が濃く、熟成するに従って徐々にトリュフや森

の下草など、素晴らしく複雑なアロマへと変化します。 

コルトン グラン・クリュ レ・ブレッサンド 

Corton Grand Cru Les Bressandes 

■原産国：フランス 

■産地：ブルゴーニュ 

■原産地呼称（ＡＯＰ）：コルトン・レ・ブレッサ

ンド(Corton Les Bressandes) 

■樹齢：30年 

■土壌：粘土質と石灰質が半分ずつ 

■品種：ピノ・ノワール 100% 

■醸造方法・熟成期間：伝統的な手法で行われ、梗

を多く残して発酵するのが特徴となっています。 

ワインの繊細さや特徴が埋もれてしまうという考

えから新樽を使うことを好みません。 

■容量：750ml 


