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モレサンドニの巨匠とも呼ばれるトップドメーヌであり、極めつきの畑をいくつか所有。 

絶好の立地に所有する畑は実に素晴らしく、葡萄造りから確かなこだわりを持ち続けていて、 

伝統的ブルゴーニュのピノ・ノワールを楽しめる数少ない造り手です。 

 

ほとんどの樽を、ルロワ、ドミニク・ローラン、ジョセフ・ドルーアン等の 

著名ネゴシアンに販売しているため、 

ドメーヌ元詰は極僅かで、なかなか市場に出回らない希少品と言われています。 

 

2002 年からドメーヌは息子が受継ぎ、 

現在この稀代の作り手は自分が作ったワインと共に静かに暮らしています。 

 

個人的に楽しむため、またはゲストが来た時に出す分として売らずにとっておいたもの 

だそうですが、今回その希少な最終在庫を分けていただきました。 

 

驚くべきことに、かつてのトップドメーヌ、しかもラスト・ヴィンテージなのに、 

提示価格はかなり良心的な価格。 

 

「うちのセラーで寝ていても税金がかかるだけ。 

 それなら、日本の私のワインを気に入ってくれている人たちに飲んで欲しい。」 

 

ジャン・ラフェのワインは常に艶やかな果実味が溢れ、自然な美味しさに満ちています。 

アペラシオンのテロワールを見事に表現した、繊細かつエレガントなワイン。 

コルクは、DRC と同じメーカーのコルクを使っており、 

エチケットは全てベルギーの画家のデザインです。 

 

 

そしてこの繊細なワインの味わいを損なうことなく日本で楽しめるように、輸送には万全を期

しました。ワインは蔵出し、時期も冬季を選んでリーファー輸送を行う、という万全の状態で

す。 

このコンディションを味わって頂くため、入港後落ち着くまで定温倉庫で保管、 

今ようやく販売できるようになった、特上のバックヴィンテージをぜひお試しください。 

 

 

濾過無し、自然な美味しさに溢れる造りでファンの多い、ジャン・ラフェのワイン。 

本人が気に言っている 2000 年とラスト・ヴィンテージとなった 2001 年です。 

ロバート・パーカー氏も★★★★４つ星という高評価！98 点をつけたブルゴーニュのトッ

プ生産者！  

さらに、ジャン・ラフェの造る“シャルム・シャンベルタン”と“クロ・ド・ベーズ”を 

「最も偉大なブルゴーニュの赤ワイン」に選んでいます。 
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ワイナートでも絶賛された、癒し系のジュヴレ・シャンベ

ルタン。 

代々無ろ過で旨み溢れる作りを行っていた彼のワインの

魅力が気軽に楽しめる１本。 

ジュヴレ・シャンベルタン 

GEVREY CHAMBERTIN 

■原産国：フランス 

■産地：ブルゴーニュ 

■原産地呼称（ＡＯＰ）：ジュヴレ・シャンベルタン 

■品種：ピノノワール 100％ 

■容量：750ml 

ジャン・ラフェお気に入りのグラン・クリュ。 

複雑で柔らかさを持つ、魅力的な特級です。 

シャルム・シャンベルタン グラン・クリュ 

CHARMES CHAMBERTIN GRAND CRU 

■原産国：フランス 

■産地：ブルゴーニュ 

■原産地呼称（ＡＯＰ）：シャルム・シャンベルタン 

グラン・クリュ 

■品種：ピノノワール 100％ 

■容量：750ml 

クロ・ド・ヴージョ （A.C.クロ・ド・ヴージョ）※グラ

ン・クリュ 

80 年超の古木からとれる葡萄から仕込まれています。 

ラフェを代表する畑の一つです。 

クロ・ド・ヴージョ 

CLOS DE VOUGEOT GRAND CRU 

■原産国：フランス 

■産地：ブルゴーニュ 

■原産地呼称（ＡＯＰ）：クロ・ド・ヴージョ特級 

■品種：ピノノワール 100％ 

■容量：750ml 


