
メゾン「ジャン・ローラン」の歴史は、この地方で最も古くから続く
ブドウ栽培家であり、シャンパーニュ地方でも比較的南寄りの伝
統あるコート・デ・バール地区にリュット・レゾネを実践 したブドウ
畑を所有し、ピノ・ノワール70％、シャルドネ30％を栽培するレコ
ルタン・マニュピュランの生産者です。
収穫は、完熟したブドウのエッセンスを得るため可能な限り遅ら
せます。
また、カーヴの中で少なくとも3年を過ごし、このゆっくりとした熟
成の過程でそれぞれのキュヴェは、最高の品質と個性を出しま
す。
現在では、ジャン・ローランのシャンパーニュは、リッチなアロマ
と繊細さを 兼ね備えたスタイルを確立し、伝統に基づいた知識
と経験と、シャンパンを愛する一人としての情熱がこの味わいを
造り出しています。
卓越したピノ・ノワールとシャルドネを生み出すシャンパーニュ地
方でも比較的南寄りの伝統ある「コート・デ・バール地区」フラン
ス・シャンパーニュ地方のエペルネ駅から直線距離にして100キ
ロ程南にあるコート・デ・バールここは、シャブリ地区のようなキメ
リジャン質のテロワールを持ち谷の集まりによって浪状に入り組
んだ形になった丘陵地です。
このテロワールの特性から、格別ゆたかな香りと風味を持ち熟成
するに従って特別なフィネスと果実味がもたらされます。

              

　　CHAMPAGNE JEAN LAURENT
シャンパーニュ・ジャン・ローラン

伝統に基づいた知識と経験、情熱が込められた
バランスの良さが光る香り豊かなシャンパーニュ

「ジャン・ローラン」



年 年

地域 地域

年

地域

３つの年をブレンド。やや淡い麦わら
色。
リンゴ、洋なし、ハチミツ、アプリコット
フルーツのコンポート。
酸味はおだやかで、骨格のしっかりとし
た
ボディでバランスも良く飲みごたえのあ
る
ピノ・ノワール100％でs造られる。
アペリティフとしてはもちろんグリルした
肉料理にもよく合います。

３つの年をブレンド。輝きのあるほんのり黄色味
を帯びた麦わら色。
柑橘系、ほんのり甘味のあるフルーツ
洋なしのコンポート、かりん、綿あめ
のようなふんわりとした甘いヒロップ
のような香り。
やや豊かな酸味とシャルドネ100％の
ブラン・ド・ブランらしい繊細な果実味。
適度なボリューム感と熟した果実の甘み
もほんのり感じられる価格以上の
ポテンシャル持つスタンダードキュヴェ

3つの年をブレンド。輝きのあるやや濃い
めの色鮮やかなサーモンピンク。はじま
に、フランボワーズのような赤い果実の香
り、ピノ・ノワール100%からくるスパイスや
土っぽい香りに、キャンディーやイチジク
など次々に甘い香りも出てくる。酸味は程
良く、爽やかで飲みやすくアペリティフに
も丁度よいロゼシャンパーニュ。小粒の
泡も口の中で弾け、料理にも合わせやす
い。

地域 Champagne Champagne Champagne

品種 ピノ・ノワール　100% 品種 シャルドネ　100% 品種 ピノ・ノワール　100%

年 NV NV NV

ブラン・ド・ブラン・ブリュット（BLANC DE
BLANCS）

ワイン名
ブラン・ド・ノワール・ブリュッ

ト（BLANC DE NOIRS）
ワイン名

CHAMPAGNE JEAN LAURENT

ワイン名 ブリュット・ロゼ（BRUT ROSE）

ヴィンテージ・ブラン・ド・ブラン
（VINTAGE BLANC DE

BLANCS）

1999

Champagne

シャルドネ　100%

秀麗たる年にのみ造られるヴィンテージ
シャンパーニュ。輝きのある黄金色で、熟
成した印象を感じられる色調。香りも熟成
香がタップリでていて、ブランデーのよう
な印象。ロースト香、ハチミツ、焦がしバ
ター、後から甘いフルーツの香りも。果実
味は、凝縮感があり力強くしっかりとした
味わいと、シャルドネ100%のブラン・ド・ブ
ランの繊細な味わいも感じられる。熟成し
たブルゴーニュの白ワインのニュアンスも
あり、のみごたえタップリのヴィンテージ
シャンパーニュ。料理と合わせるというよ
りは、これだけで十分楽しめる贅沢な逸
品。

ワイン名

品種


