
　

モダンで衛生的なボデガス・エステバン・
マーティンの醸造所。ここで醸造したワイン
が樽で熟成されながら、出荷を待ちます。

樹齢数十年という古木が多いのも、
このボデガの自慢です。

（下）光溢れる、明るい畑。畑は石
がちらばっており、日中の強い日光
から蓄えた熱を夜間に保つので、

ブドウが完熟します。

Vinem
ヴィネム

造り手はペニンガイド五つ星生産者「エステバン・マーティン」！彼がD.O.申請をせずにコストを抑えて、美味しく安いワインを作ります。
名前のＶＩＮＥＭは、Ｖｉｎ＝ワイン　と　ＥＭ＝エステバン・マーティンのイニシャル。自身たっぷりの出来栄えです！

高いコストパフォーマンスの理由
ヴィネムに使用するブドウは、DOカリニェナの畑からとれたブドウで
す。Ｄ．Ｏ．ワインに使用するのと同じ畑からワインを作るのに、値
段は格段に控えめ。その理由は、この原産地呼称にあります。

もし、DO（原産地呼称ワイン）として申請すれば、ラベルにこの「D.O.
カリニェナ」を表記できるので、その分格が上がり、高値で販売でき
ます。
しかし、このヴィネムはこの申請を省いています。

つまり、その分出費を抑えて、安い価格で販売できるのです！
Ｄ．Ｏ．申請をしなくとも、「飲んでもらえれば味は分かってもらえる」
という醸造家の強い自信が垣間見えます。

伝統の蔵　ボデガス・エステバン・マーティン
この造り手「ボデガス・エステバン・マーティン」は、スペインの伝統
品種であるガルナッチャやマカベオを栽培し、品種に適した畑を見
極めながら素晴らしいワインを造り出します。
畑は、D.O.カリニェナであるスペイン北東部アラゴン州の４つの原産
地呼称の一つにあります。スペイン原産のブドウ、カリニェナ(カリ
ニャン)の原産地と言われていますが、現在はその栽培は少なく、最
も多く植えられているブドウはガルナッチャです。
ブドウ畑は、エブロ河の流れる広大な土地の、標高400mから800m
の場所に広がり、石灰質を含んだ土壌。気候は、典型的な大陸性
気候で、暑く乾燥しています。そのため、完熟したブドウが造られま
す。
ワインは、果実味が豊かで、完熟したぶどうの特徴であるアルコー
ル度数がやや高めのワインに仕上がっています。
この価格としてはクオリティの高い、スペインらしいコストパフォーマ
ンスの良いワインです。
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地域 地域

備考

このワインの主要ブドウ品種「ガル
ナッチャ」は、スペインのアラゴン州
が原産。現在では、フランスやオー
ストラリアでも多く栽培されている品
種です。
干ばつや強い日射、強風にも耐え、
土壌を選ばず、病気にも強く、高い
糖度の房を多数つける、などさまざ
まな利点があります。
ワインにすると、コクのあるベリーの
華やかな香りがあってとても美味し
く、スペインのバルや南仏のビストロ
で大人気だとか。コクのあるタイプ
や、フルーティで親しみやすいタイプ
など、様々な特徴のあるワインを生
み出します。

備考

飲みやすく、どんな料理とも合わせやす
いのが辛口タイプロゼワインの魅力で
す。

このワインの主要ブドウ品種「ガルナッ
チャ」は、スペインのアラゴン州が原産。
現在では、フランスやオーストラリアでも
多く栽培されている品種です。干ばつや
強い日射、強風にも耐え、土壌を選ば
ず、病気にも強く、高い糖度の房を多数
つける、などさまざまな利点があります。
そのガルナッチャと、フランスのローヌ地
方やオーストラリアで有名なブドウ品種
「シラー」をバランスよくブレンドした、辛
口スタイルのロゼワイン。
しっかりとした濃い色合いで、夏場に赤ワ
インの代わりとして冷やして飲むのにも
ぴったりです。
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地域 アラゴン州/スペイン

年 2011

備考

このワインのブドウ品種は、スペインでは
有名な白ワイン用品種「マカベオ」と、フ
ランス・ブルゴーニュで高級白ワインを作
る「シャルドネ」。この二つのブドウを1：1
の比率でブレンドし、造られたワインで
す。
マカベオは、主にスペイン北部で栽培さ
れている品種。カタルーニャ州ではマカ
ベオ、リオハではビウラと土地によって方
言で呼ばれるほどに、スペイン人が愛着
をもつブドウ。非常にバランスのとれた酸
をもち、フレッシュでフルーティなワインと
なるブドウ品種。一方シャルドネは、世界
的に有名な最高峰白ワインを作る品種。
バランス良く、ヴォリューム感ある造り
は、キリッと冷やして最初の一杯にする
にも、食事を通じて楽しむのにも向いて
います。

ワイン名 Vinem Blanco ワイン名 ワイン名 Vinem GarnachaVinem Rose

アラゴン州/スペイン アラゴン州/スペイン

品種 マカベオ、シャルドネ 品種 ガルナッチャ、シラー 品種 ガルナッチャ

ここに注目

あえてＤ．Ｏ．の申請をせずに造り、消費
者に少しでも低価格で良いものを届けた
い、
という意見で生まれたワイン。
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あえてＤ．Ｏ．の申請をせずに造り、消費
者に少しでも低価格で良いものを届けた
い、
という意見で生まれたワイン。

ここに注目

あえてＤ．Ｏ．の申請をせずに造り、消費
者に少しでも低価格で良いものを届けた
い、
という意見で生まれたワイン。


