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  西暦 2000 年、ドミニオ・バスコンシリョスは、銘醸地リベラ・デル・デュエロに、 

ホセ・マリア・バスコンシリョス氏によって設立されました。 

彼のメインビジネスは自動車関連。Bosch,Porche,VW の車に使用される部品を造っています。 

何よりもクオリティ第一の業界で、いかに正確に良品を安定して作れるかが問われます。 

そして彼は同様の姿勢でワイン作りに挑戦しました。 

夢は最高のリベラ・デル・デュエロワインを作り上げること。 

コンサルタントにはスペインで有名なトマス・ポスティゴを起用。 

ワイナリーは海抜 1000 メートルにあり、栽培から醸造まで、オーガニック栽培を元に極力純粋

な自然を活かすようにします。 

毎年スペインのオーガニック認定基幹 CRAE（有機農法審議会）のチェックを受けており、2006

年には無事認証を取得。この認証を受けるためには、数年にわたって土壌検査やワインの品質、

製造工程のチェックを受け基準を満たしていると認められる必要があります。 

  

■高樹齢のブドウのみ使用 

最低でも樹齢は 60 年、完全手摘みで収穫されたブドウのみ使用しています。 

樹齢が高い樹は根が地中深くまでのびており、土中の様々な養分を吸う事でワインに複雑味が

表れます。 

また、若い樹ほど実が多くないため、一房あたりの凝縮度が増すという効果もあります。 

 

■今注目の産地、リベラ・デル・デュエロ 

フランスのボルドー、スペインならリオハ、そしてリベラ・デル・デュエロ。 

これらの産地は長く熟成できるワインを作る産地です。 

熟成させることで、渋みが次第にまろやかな甘みへと変わり、滑らかな舌触りや複雑な香りを

堪能することができます。 

非常に熱心な生産者は飲みごろになるまでストックを抱えておき、飲みごろを迎えてから販売

を開始します。 

このドミニオ・バスコンシリョスもそんなこだわりを持った生産者の一人です。 
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ややしっかりとした色調のガーネット色を呈し、エッジはほんのりオレンジがかっているがまだ若々しさは感じる。 

カシスやベリー系果実の香りが豊かで、ほんのりローストしたような香ばしい香り、そしてナッツやペッパーなどのスパイス、ジ

ャムのような凝縮感のある甘い香りも出てくる。 

ミントやハーブの清涼感もありアルコールの高さがしっかりと感じられます。 

酸味はおだやかで、タンニン・果実味ともにはっきりと感じますが、全体的に品のあるしなやかさもあり、ただ強いだけでなく、

複雑さも併せ持つ赤ワインに仕上がっています。 

２日目、３日目と、時間と共に変わる味わいもこのワインの醍醐味の一つです。 

ヴィニャ・マグナ クリアンサ 

VIGNA MAGNA CRIANZA 

■原産国：スペイン 

■産地：カスティーリャ・イ・レオン  

■原産地呼称（D.O.）：リベラ・デル・デュエロ  

■樹齢：60 年以上  

■品種：テンプラニーリョ 100％ 

■容量：750ml  

■タイプ：赤ワイン 

ワインスぺクテイターでも高評価!! 
 

 

よく熟した甘みがあり、一貫した秀逸なバランスを保つ。 

この調和のとれた赤ワインは、熟したプラム、ブラックベリー、そしてカシスの 

味わい、魅力的なミネラルやリコリスのアクセントをもち、 

それらを引き締め統合する上質なタンニンがある。ややモダンな構造を持ち、 

明瞭なキャラクターを持つ。 


